CAFETERIA [ O Vague

Dimanche 10 mai
9h00-14h00

BRUNCH

. de la Féte des Méres

Buffet a volonté

CHF 38.- /adulte

Offre Spéciale
2 brunchs = Menu et infos CHF 15.- /enfomt
« 1 -12 ans

lentréee a la
piscine offerte

Sur réservation o
iInfo@aspicoss.ch

Cafétéria La Vague - Complexe de la Piscine des Chavannes - Rte d’Aubonne 7 - Cossonay



CAFETERIA LO Vague

LA CARTE

Brunch buffet & volonté

Tarifs
CHF 38.- /adulte
CHF 15.- /enfant (-12 ans)

Coté sucreé

Pancakes et sirop dérable

Viennoiseries (d'un boulanger artisan local)
Brioche et cake maison (citron ou chocolat)
Assortiment de confitures artisanales
Salade de fruits et/ou fruits frais coupés
Bircher maison et fromage blanc

Granola maison et fruits a coques

Coté salé

Assortiment de pains, biscottes sans gluten
Assortiment de charcuteries régionales

Lard grillé et saucisse

Assortiment de fromages

Avocado toast végétarien ou au saumon fume
Omelette ou ceufs brouillés (& la demande)
Beans (haricots rouges a la tomate)

Salade fraicheur (quinoa, roquette, tomate cerise, grenade,
feta, vinaigre de framboise)

Salade orientale (carotte, jus de citron, cumin)
Salade d'endives (endive, pomme, noix, gruyere)

Les boissons

Jus de fruits
Café/Thé*

Eau plate/gazeuse
Alcool (en supplément)

*Une boisson chaude par personne comprise dans la formule
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